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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

La fabrica “SAN FRANCISCO”, es una organizacion
dedicada a la elaboracion de productos lacteos. Fue creada
el 26 de julio del 2007.

Misma que desde su creacion no cuenta con ningun sistema
de almacenaje se encontro varios problemas, el principal es
el inadecuado espacio fisico para el almacenaje de los

productos terminados.



JUSTIFICACION

Es importante el trabajo de investigacion desarrollado
porque busca mejorar las caracteristicas fisicas de cada
uno de los productos, aprovechar al maximo el espacio
fisico, tener un mejor control de la bodega, darle un
adecuado mantenimiento a la bodega, tener un mayor

control de los productos al momento de almacenar.






GENERAL.:

mplementar un sistema de almacenaje en la

pnodega de productos terminados en la fabrica de

acteos San Francisco, para optimizar los

recursos; aplicando técnicas de almacenaje.



ESPECIFICOS:

Investigar la situacion actual de la-bodega de la Fabrica de lacteos San

Francisco.

Analizar los diferentes sistemas de almacenaje que se adapten a las

necesidades de la bodega de la fabrica de lacteos San Francisco.

Implementar el sistema de almacenaje en la bodega de la fabrica de

lacteos San Francisco.
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MARCO TEORICO

Administracion

Proceso

Logistica de los negocios
Embalaje del producto
Organizacion

Calidad

Producto

Tipos de Productos
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Ciclo de vida del producto

Precio

Mercado

Sistemas de Almacenaje

Almacenamiento en estanterias y estructuras
Riesgos en el diseno, la construccion y el montaje
Medidas de prevencion en el disefno y montaje
Estabilidad

Productos Lacteos

Queso

Yogur






Analisis de la situacion actual de
la fabrica.

Se pudo observar que en el cuarto de bodega en
donde se almacenan los productos terminados

Nno son ubicados de una manera adecuada.




Al momento de la persona encargada de
despachar el producto se demoraria mas ya que

no estan los productos en un lugar especifico.




PRODUCCION DE LOS PRODUCTOS
TERMINADOS

PRODUCTO

PRESENTACION

FRECUENMNCIA

PRODUCCION
POR SEMANA

Queso Tierno
200 gr.

Queso 500 gr.
Queso 700 gr.

Bolo Yogurt 200em3

Yogurt 200g.
Yogurt 1 litro.
Yogurt 2 litros.

Yogurt 4 litros.

Redondo

Redondo

Rectangular

Funda de 30 unid.

Unidades

FPoma

FPoma

Poma

Lunes

Lunes

Lunes

Lunes

Lunes

Lunes

Lunes

Lunes

a Domingo

a Domingo
a Domingo

a Domingo

a Domingo
a Domingo
a Domingo

a Domingo

250 umid.

600 unid.

450 unid.

90 fundas.

2000 unid.

200 unid.

200 umid.

280 umid.



» Quesos: como se puede observar la elaboracion de los
guesos es todos los dias, y su entrega es de un 60% el

mismo dia, el resto de la produccion se la almacena.

» Yogur: su elaboracion es todos los dias de la semana, y su

entrega es de un 50% el mismo dia.

Considerando que el nivel de produccion de la fabrica es alto, se
estima que la ubicacion de cada producto debe ser de forma ordenada
acorde en como son elaborados diariamente cada uno de ellos.



LIMPIEZA DEL CUARTO FRIO




DA A, A AR 7

MEDIDAS DE SEGURIDAD

Senalizar las diferentes areas con las que cuenta la fabrica.
Sefalizar las salidas de emergencia que existan.

Identificar los pisos resbalosos.

|dentificar las areas peligrosas para las personas.

|dentificar las areas en donde es permitido solo el personal

autorizado.

Tener el equipo completo contra incendios.
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ESPECIFICACIONES PARA EL
ALMACENAJE

La fabrica cuenta con un cuarto frio que tiene
una dimension de 8.20 m,, teniendo de ancho

2.00my de largo 4.10m.



CROQUIS DEL CUARTO
FRIO

emergencia




ESTANTERIA A IMPLEMENTAR

Debido al reducido espacio fisico del cuarto frio
y a la rotacion de los productos, actualmente

NnO Se cuenta con ninguna estanteria.



ESTANTERIA DE MADERA




DISENO DEL SISTEMA DE
ALMACENAJE

Se disefia el sistema de almacenaje tomando como los
metodos mas adecuados; el sistema en estanterias que
consiste en situarlos en distintos tipos y formas, en este
sistema se debe calcular la capacidad y resistencia de la
estanteria; otro meéetodo utilizado es el sistema dinamico que
permite aplicar el método FIFO (consiste en dar salida en
orden de entrada) con la mayor simplicidad posible.



CUARTO FRIO IMPLEMENTADA
LA ESTANTERIA

LARGO DEL CUARTO FRiO 4.10m
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COLOCANDO ESTANTERIA DE
MADERA




ORGANIZAR EL CUARTO FRIO EN
BASE AL SISTEMA DE
ALMACENAJE PROPUESTO
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IDENTIFICACION DE LOS
PRODUCTOS




CONTROL DE INGRESOS

PRODUCTO FECHA DE INGRESO UBICACION

Yogurt de 4 litros Fila 2

Sabor Mora 4 enero del 2015 Columna B

Yogurt de 1 litros Fila 7

Sabor Fresa 5 de enero del 2015 Columna A

Fila 3
Queso redondo 500gr. 5 de enero del 2015 Columna D




CONTROL DE EGRESOS

PRODUCTO FECHA DE EGRESO UBICACION

Yogurt de 4 litros Fila 2

Sabor Mora 6 enero del 2015 Columna B

Yogurt de 1 litros Fila 7

Sabor Fresa 6 de enero del 2015 Columna A

Fila 3
Queso redondo 500gr. 7 de enero del 2015 Columna D




CONTROL DE STOCK

EMPRESA FABRICA DE LACTEOS SAN FRANCISCO

CONTROL DE STOCK

Articulo:  Quesos Maximo: 250

Método: FIFO Unidad de medida: Unidad: Minimo: 50

Detalle Ingreso Egreso Existentes
Productos Stock 120

4-01 Produccion 80 200

5-01 Venta Panaderia Carmita Quito 132 68

5-01 Produccion 150 218

6-01 Venta Viveres Vanessa 36 182

Tena
Venta Viveres Andrea 60

01 Quito 122
- Produccion 80 202






CONCLUSIONES

& En base a la situacion actual de la bodega.de la fabrica de lacteos San Francisco, se
disefié un sistema de almacenaje para los productos terminados, dirigido a conservar las

caracteristicas fisicas de cada producto.

&R Se analiz6 los diferentes sistemas de almacenaje, seleccionando el mas recomendable
para implementar en la bodega de la fabrica de lacteos San Francisco; optimizando el

espacio fisico.

& Se implementé el sistema de almacenaje con todas las especificaciones técnicas para la
preservacion y conservacion de los diferentes productos lacteos en la bodega de la fabrica
de lacteos San Francisco; asignando lugares de ubicacion para cada uno de los productos

conforme a su tamafio, tipo y presentacion.



RECOMENDACIONES

Generar un calendario de mantenimiento periddico al sistema de almacenaje implementado en la

bodega de la fabrica de lacteos San Francisco, para evitar dafios y reparaciones costosas.

Llevar un control riguroso de la distribucion fisica en la estanteria, para que la administracion y salida
de los productos lacteos de la bodega de la fabrica de lacteos San Francisco, no sufran alteraciones y

los productos no se caduquen.

Capacitar a los trabajadores de la fabrica de lacteos San Francisco para que puedan manejar sin

dificultad el nuevo sistema de almacenaje implementado.

Revisar periddicamente la sefialética implementada en la estanteria de la fabrica de lacteos San

Francisco.






