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La quinua es un cultivo nativo propio de Los Andes que fue muy apreciado en la época 

Precolombina, pero su consumo perdió fuerza con la conquista española en la cual se 

establecieron nuevas costumbres tanto socio-culturales como alimenticias. 

Actualmente, este cultivo ha retomado importancia sobre todo en los países 

industrializados en donde aprecian sus altos valores nutritivos. Es de gran interés 

establecer la rentabilidad económica del negocio con la finalidad de dar una 

alternativa de inversión en nuestro país. 



Caracterizar la 

cadena de valor 

agroalimentaria de la 

quínoa como uno de 

los principales rubros 

en la economía 

ecuatoriana.

 Caracterizar el rubro en Ecuador (aspectos agronómicos, sociales, económicos).

 Analizar detalladamente la estructura y funcionamiento de los distintos eslabones que
integran la cadena de valor de la quinua en el Ecuador.

 Elaborar un diagnóstico de la comercialización de la quinua y sus principales mercados.

 Realizar una evaluación in-situ sobre las principales problemáticas que afronta el sector.

 Generar propuestas, alternativas y soluciones de carácter técnico para promover una
mejor organización del sector.

GENERAL ESPECIFICOS



La quinua (Chenopodium quinoa Willd) es una planta alimenticia considerada un

pseudocereal, sin embargo, botánicamente no pertenece a los cereales. En la actualidad en

Ecuador, Perú y Bolivia, se ha visto un considerable crecimiento de éste cultivo debido al

conocimiento de sus bondades nutricionales

En Ecuador, la producción de quinua está a cargo de pequeñas familias y comunidades

indígenas en las provincias de Chimborazo, Cotopaxi, Carchi, Imbabura y Pichincha. En el 2018

el 36% de las cosechas de quinua se encontraban a Chimborazo y el 24% en Imbabura.

Características del sector

Aspectos agronómicos



Reino Plantae

División Angiospermae

Clase Dicotiledoneae

Subclase Arquiclamideae

Orden Centrospermales

Familia Chenopodiaceae

Género Chenopodium

Especie Chenopodium quinoa Willd



La germinación de la quinua se inicia a las

pocas horas de tener humedad, alargándose

primero la radícula que continua creciendo

y da lugar a una raíz vigorosa que puede

llegar hasta 60 cm de profundidad.
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Las hojas están formadas por el pecíolo y la

lámina. Los pecíolos son alargados, finos,

acanalados en su lado superior y de un largo

variable dentro de la misma planta
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Posee una inflorescencia denominada

panícula, ésta puede ser laxa o compacta

(glomerulada), forman una panoja que

contiene los frutos (granos) esféricos de

0,8 a 2,3 mm de diámetro, de colores

variados desde blanco, gris y negro,

pasando por todas las tonalidades de

amarillo, rosado, rojo, púrpura y morado
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El tallo tiene una altura promedio de 144 cm

de alto, es recto y generalmente poco

ramificado, de forma cilíndrica a la altura del

cuello y angular a partir de las ramificaciones

La semilla está envuelta por el

episperma en forma de una membrana

delgada. El embrión está formado por

los cotiledones y la radícula, constituye

la mayor parte del fruto que envuelve

al perisperma como un anillo.
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El fruto es un aquenio cubierto por el

perigonio, el color del fruto está

determinado por éste y se asocia

directamente con el de la planta el cual

puede ser verde, púrpura o rojo.
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Las variedades de quinua se pueden clasificar según 

su concentración de saponina en amarga (contiene 

un nivel mayor al 0,11% de saponinas) o en dulce 

(nivel menor al 0,11% de saponinas peso en fresco). 

VARIEDADES



REQUERIMIENTOS 
AMBIENTALES 

Suelo franco, franco arenoso, negro andino, con 
pendiente moderada, buen drenaje

Alto contenido de materia orgánica pH de 5,5 a 8,0. 

Temperatura óptima: 7 a 15 °C para su adecuado 
desarrollo

Rango Altitudinal: desde 2200 msnm hasta los 
3600 msnm

Humedad relativa: 40% hasta 65%. 

Requerimiento hídrico: de 500 – 800 mm por ciclo 
de cultivo



Preparación del suelo

Antes de sembrar se debe arar, 
rastrar y surcar

Siembra

La siembra se puede hacer a 
golpes o chorro continuo. 

Combate de malezas 

Se recomienda hacer una primera 
deshierba entre los 20 a 30 días

Fertilización y abonamiento

En suelos de baja fertilidad, se recomienda aplicar 
80-40-30 kg/ha de N.P.K 

Densidad de siembra

Una adecuada densidad de siembra permite 
controlar de forma natural la presencia de malezas en 

el cultivo de la quinua

Cosecha

La planta de quinua está lista para la cosecha cuando 
pierde sus hojas, toma un color café amarillento y el 

grano se pone duro y harinoso.



Generación de empleo 

Ha generado oportunidades de 
empleo en las zonas rurales de 
Ecuador, especialmente en las 

regiones de la Sierra

Ingresos y comercio

El país ha logrado aumentar su 
producción anual, pasando de 
alrededor de 1,000 toneladas 

en 2010 a más de 30,000 
toneladas en 2020

Mejora de la seguridad 
alimentaria 

Es un alimento altamente 
nutritivo y ha desempeñado un 
papel importante en la mejora 
de la seguridad alimentaria en 

Ecuador

Desafíos

Falta de financiamiento; 
limitada disponibilidad de 

semillas de calidad; necesidad 
de tecnología y capacitación 

agrícola; competencia

Oportunidades

Promoción de la producción 
orgánica; diversificación de 
productos derivados de la 

quinua; búsqueda de nuevos 
mercados





Producción

Los países andinos son los 
principales productores de quinua a 

nivel mundial. Bolivia es el mayor 
productor, seguido de cerca por 

Perú.

Demanda

Sigue siendo alta en muchos países, 
especialmente en Europa, Estados 

Unidos y Canadá.

Distribución

Los principales mercados de 
exportación de quinua incluyen 

Estados Unidos, Canadá, Europa y 
algunos países de Asia

Consumo

El consumo de quinua ha 
aumentado en todo el mundo. Es 
considerada un "superalimento" 

debido a su alto contenido de 
proteínas, fibra, vitaminas y 

minerales

Retos y oportunidades

El aumento de la demanda ha 
llevado a un aumento en los precios 

de la quinua, lo que ha generado 
preocupaciones sobre la 

accesibilidad y la equidad en los 
países andinos



Principales cultivos transitorios (quinua) y su superficie sembrada en Chimborazo.

Se encuentra distribuida a lo largo 
de todo el callejón interandino, 

especialmente en las provincias de 
Imbabura, Chimborazo y Pichincha



La producción de quinua orgánica es la fuente de ingresos del 30% de las

comunidades indígenas en las zonas más altas de Sierra, especialmente

en Chimborazo. En promedio, dos familias están a cargo de cada

hectárea cultivada y producen alrededor de 20 quintales en total.

La mayoría de los agricultores son minifundistas, en gran parte, propietarios (94.2%), pero

también existen arrendatarios o partidarios (5.8%), a los que la misma condición de

minifundista, les obliga a buscar otras fuentes de ingreso para poder subsistir.

Caracterización del sector de la cadena

Situación socioeconómica



Relaciona la posición competitiva de una empresa

con las actividades llevadas a cabo en dicha empresa.

Actualmente la producción de la quinua en Ecuador lo

lidera la provincia de Chimborazo que en su mayoría utiliza

el sistema de producción orgánica

Actores productores y procesadores

Cadena de valor 



Ubicación política 

→ País: Ecuador 

→ Provincia: Chimborazo

→ Cantón: Colta

Ubicación ecológica 

→ Altitud: 3303 msnm 

→ Temperatura: 11,5-12,5°C 

→ Precipitación: 300 mm/año 

→ Humedad relativa: 30%

Ubicación geográfica 

→ Latitud: 1° 42′ 0″ Sur

→ Longitud: 78° 45′ 0″ Oeste

→ Altitud: 3303 msnm



Bio Taita Chimborazo COPROBICH, a esta organización pertenecen 474 personas

asociadas que son parte de las 56 comunidades indígenas de los

cantones Riobamba, Colta, Guamote y parroquias aledañas

La realización de encuestas permitió recopilar información y datos de manera

efectiva y eficiente en relación al eslabón producción del cantón Colta, lo cual

posibilitó obtener una visión detallada de las prácticas, técnicas,

problemáticas y necesidades de los productores de quinua.

Investigación in-situ

Identificación de actores 



Con un total de 474 productores distribuidos en

el cantón de Colta, se aplicó la siguiente fórmula

para el muestreo, lo que dio como resultado 80

encuestas a realizar a los productores



Durante la temporada 2020/21, la producción mundial de quinua
alcanzó aproximadamente las 175.19 mil toneladas métricas.
Esta cifra representó un aumento considerable a las 165.05 mil
toneladas métricas del 2019.

En el año 2020, Perú lideró la lista de los principales 
productores globales de café, alcanzando una 

producción de 100.12 mil toneladas.

ESLABÓN PRODUCCIÓN 

Producción mundial de quinua desde 2006 hasta 2020 (toneladas métricas).

Producción mundial de quínoa



La superficie dedicada a la producción de quinua en Ecuador ha
disminuido significativamente desde 2019, cuando se producía
alrededor de 4505 toneladas de quinua, hasta llegar a tan solo 884
toneladas en el año 2022.

Producción de quínoa en Ecuador

Producción de quinua (Tn/año) en el Ecuador Superficie, Producción y Rendimiento de quinua por provincia en el 2022



ESLABÓN TRANSFORMACIÓN O 
INDUSTRIA

En las estadísticas presentadas por el Programa Nacional de 
Leguminosas y Granos Andinos del INIAP, la quinua generalmente se 

comercializa pulida manual o tostada, como un producto semi-
industrial utilizado para la elaboración de productos de pastelería, 

harina, fideos, entre otros.

Además, se menciona de su potencial como alimento, comúnmente,
orientados al segmento de mercado vegetariano y que demanda
alimentos con características saludables especiales



Procesamiento de materia 
prima

Escarificado

Se basa en principios abrasivos, 
de fricción y de impacto para 
eliminar parte de la saponina

Lavado

Se realiza para terminar de 
eliminar los residuos de 

saponina que pudieron haber 
quedado

Centrifugado

Es un proceso equivalente a un 
escurrido y oreado, para retirar 
una cantidad representativa de 

agua

Secado

Se elimina el agua que los 
granos de quinua pudieron 

haber absorbido como 
consecuencia del lavado

Clasificado

Se realiza de forma manual con 
la finalidad de separar los 

granos dañados de los buenos

Empacado

Lo realizan mediante el 
proceso de envasado en bolsas 
de polietileno de baja densidad

Embalado

Se realiza de forma manual en 
cartones que contienen 8 

cajitas de 500 gramos

Almacenamiento de producto

El producto procesado se 
almacena en pallets a 

temperatura ambiente que 
suele alcanzar temperaturas 

máximas de 12 °C



ESLABÓN DISTRIBUCIÓN

Según los datos proporcionados por el MAGAP del 2021 las 2390 de la superficie cosechada de quinua 

en el Ecuador se encuentran distribuidas entre las provincias de Chimborazo con 1,743 hectáreas, 

Carchi con 253 hectáreas, Cotopaxi con 362 hectáreas, Pichincha con 19 hectáreas, Imbabura con 10 

hectáreas y tan solo 3 hectáreas de Cañar. 

Según datos proporcionados del MAG 2022 las
superficies sembradas han disminuido drásticamente,
donde las provincias con más superficie sembradas
son Chimborazo con 519 hectáreas y Cotopaxi con
317 hectáreas



Precio de la quinua en centros de acopio desde el 2021 hasta el 2023



Principales países exportadores de quinua a nivel mundial en toneladas

Las exportaciones de quinua son una fuente de ingreso de divisas al país, así como 
una fuente de empleo y oportunidades de actividades productivas y comerciales

ESLABÓN EXPORTACIÓN 



Principales mercados de exportación de ecuador 

Los principales mercados de exportación que tiene el Ecuador son Estados Unidos, 

Canadá e Israel, países que importan la mayor cantidad de quinua, desde el 2020 Israel 

desplazo a Estados Unidos como primer importador de quinua Ecuatoriana 



ESLABÓN TRANSPORTE

El transporte de la quinua desde el país de origen hasta el puerto de destino se lo hace 
marítimamente, debido que la mayoría de las importaciones de quinua son realizadas 

por parte de Estados Unidos y Europa que en el resto de los países del mundo

Logística de la exportación 

Tamaño y peso por unidad

Cada grano debe medir 1 mm de grosor tener un diámetro entre 1 y 2.8 
mm y el peso debe variar entre 1.9 a 4.30 gramos por cada millar

Peso total del saco

Para empaque a granel se utilizan sacos de 25 y 50 kilos; en 
presentaciones para consumo final fundas de 250 gramos 

Características del embalaje

La quinua se coloca en sacos de polipropileno que van sueltos dentro del contenedor. En 
un contenedor de 20 pies entran 360 sacos de 50 kilos ó 720 sacos de 25 kilos



Principales países importadores de quinua en el mundo en toneladas

Principales países importadores de quinua en el mundo en miles de dólares

ESLABÓN IMPORTACIÓN 

En 2022, Estados Unidos se posicionó como el mayor importador de quinua a nivel 
mundial, con importaciones 30.254 toneladas. Canadá y Francia ocuparon el segundo y 

tercer lugar con 9.943 toneladas y 6.588 toneladas respectivamente 



Importación de quinua en Ecuador

Ecuador en los años de 2020 y 2021, ha tenido que 
realizar importaciones de quinua provenientes de Perú 

para poder satisfacer su mercado interno y externo 



Organización privada sin fines de lucro que brinda

asistencia de diversos tipos a las comunidades indígenas de la
Provincia de Chimborazo, principalmente del sector de Colta.

ESLABÓN MAYORISTA 

ERPE (Escuelas Radiofónicas 
Populares del Ecuador)

Organización privada sin fines de lucro que brinda

asistencia de diversos tipos a las comunidades indígenas de la
Provincia de Chimborazo, principalmente del sector de Colta.

Inagrofa scc



En el Ecuador, hay una gran cantidad de minoristas, 

que venden quinua en territorio nacional; pueden ser desde 
una pequeña tienda hasta un gran supermercado.

ESLABÓN MINORISTA



33% de la producción de quinua se destina para el 

autoconsumo el 4% para la semilla de manera tal que solo el 
63% se destina para el mercado.

ESLABÓN CONSUMO 

Consumo en el mundo

Consumo en el Ecuador

















→ Producción de quinua orgánica y certificaciones de las buenas prácticas
agrícolas.

→ Condiciones edafoclimáticas adecuadas para el desarrollo de los cultivos de
quinua y sus diversas variedades, generando producción de alta calidad.

→ Historia en la producción de quinua, Colta es uno de los cantones con mayor
producción de quinua en el país.

→ Demanda de quinua para satisfacer la deficiente producción nacional.

→ Apoyo de organismos no gubernamentales a los productores de quinua y la
producción de su agroindustria

→ Bajo costo de producción a diferencia de otros productos que se exportan del
Ecuador



→ Incremento de los mercados internacionales, y predilección de estos por la quinua
orgánica creándose mercados específicos por ser atendidos.

→ Generar interés en la producción de quinua, promoviéndola como producto en
crecimiento de exportación como el tercer de la región después de Perú y Bolivia

→ Mejorar la calidad del producto final para incentivar inversiones con la finalidad de
mejorar la infraestructura de su agroindustria, y cautivar aún más en los mercados
internacionales.

→ Promover la comercialización de la quinua en el mercado nacional e internacional,
generando empleos e inversión.

→ Extender nuevos canales de distribución que permitan a los productores acceder a
mercados más amplios y diversificados.

→ Mejorar la calidad y producción de quinua mediante asistencias técnicas a los
productores de quinua



→ Procedencia de semillas sin certificación, expuestos a plagas y enfermedades.

→ Fuerte dependencia de bodegas y almacenes intermediarios que no pagan el
precio justo al productor.

→ Falta de leyes, estrategias y programas públicos para beneficio de los
productores y fortalecer la cadena de valor.

→ Alta variación de los precios, haciendo que los productores dependan en gran
parte del mercado internacional.

→ Poco nivel de organización y facultad de negociación por parte de pequeños
productores. Escasa capacidad financiera y de herramientas tecnológicas de los
pequeños y medianos productores.

→ Valores de producción altos en relación con los valores de importación.



→ Competencia abismal con otros países exportadores de quinua de la región.

→ Impactos por el cambio climático en la producción de quinua, como variación de
precipitación, plagas y sequias.

→ Falta de apoyo del sector público y programas gubernamentales que promuevan la
innovación y el desarrollo de herramientas tecnológicas en la cadena de valor de la quinua.

→ Posibles variaciones en los precios internacionales de la quinua, afecta principalmente a
los productores orgánicos.

→ Disminución de las toneladas de exportaciones desde el 2019 desincentivan a los
productores.

→ Cambio del cultivo de la quinua por baja rentabilidad a producciones de cultivos de ciclo
corto.



La quinua producida en Ecuador es reconocida a nivel mundial, lo que 

ha llevado a aumentar su demanda en los mercados internacionales 

principalmente en nuevos países tendencia como Israel. Sin embargo, 

a pesar de esta fortaleza, los productores enfrentan muchos desafíos, 

incluyendo problemas de acceso a financiamiento, falta de 

herramientas tecnológicas y asistencia técnica, y una mínima 

coordinación entre los diferentes actores de la cadena de valor.

La cadena de valor Quinua en Ecuador es fuente de 

generación de empleo y oportunidades para mejorar la 

calidad de vida de los productores y sus comunidades, 

por ende, trabajar en conjunto es esencial para 

aprovechar todo el potencial y garantizar que todos los 

elementos se beneficien de manera equitativa.

El mayor número de productores de quinua tienen cultivos 

orgánicos, práctica que se debería ampliar a todos los productores 

de la zona, para que su producto reciba el precio justo y mejor al 

que de un cultivo convencional. Algunos productores no adquieren 

estas prácticas por falta de conocimiento y la poca ayuda recibida 

por parte de los organismos gubernamentales

Ecuador es el cuarto país más quinua exporta en 

Sudamérica, pero ampliamente superado por 

Perú y Bolivia, países que aprovecharon su 

inversión y desarrollo agrícola y el apoyo de las 

Políticas gubernamentales, para entrar a la 

demanda y mercado que ha estado en constante 

crecimiento a lo largo de estos últimos años.



Es necesario que en futuras generaciones se siga incentivando el conocimiento y producción de quinua en el Ecuador, 

así mismo como investigaciones que aporten al ámbito cultural de este cultivo.

Es primordial la coordinación y la colaboración entre los diferentes actores de la cadena de valor de la quinua, 

incluyendo los productores, los exportadores, los procesadores y los consumidores finales; con la finalidad de dar 

soluciones a la problemática existente y persistente durante décadas

Fortalecer los mecanismos de certificación y calidad de la quinua para aumentar la competitividad y entrar en la carrera 

de la demanda mundial. Por medio de los certificados, los consumidores tendrán más confianza en el producto 

ecuatoriano.

Mejorar el rendimiento de producción y calidad de la quinua mediante el acceso a financiamiento y herramientas 

tecnológicas para los productores, especialmente aquellos que tienen dificultades para acceder a estas herramientas.

Es importante el apoyo gubernamental, a través de políticas que promuevan precios justos para los productores de 

quinua, además de programas de asesoramiento técnico para mejorar el rendimiento y calidad del cultivo. Todo esto 

con el fin de mejorar las buenas prácticas agrícolas y garantizar la sostenibilidad ambiental.



Producción de quinua orgánica variedad Chimborazo

Instalaciones de la empresa Coprobich

Encuesta a los productores
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