
UNIVERSIDAD DE LAS FUERZAS ARMADAS

“ESPE”

Tecnología Superior en Seguridad y Prevención de Riesgos Laborales.

AUTORA: RIVERA YUGSI, CINTHYA AYDEE

TUTORA: ING. Malave Drouet, Sara Jeaneth

“ANÁLISIS Y EVALUACIÓN DE LOS RIESGOS MECÁNICOS EN 

LA “PLANTA DE CORTES GRAN FERIA DE CARNES DON 

SEBITAS” PARA EVITAR ACCIDENTES LABORALES.”



CAPÍTULO I

INTRODUCCIÓN

ANTECEDENTES



Planteamiento del problema

Lesiones por cortes 
Caída de objetos, golpes / 

cortes por objetos y 

herramientas

Atrapamiento por o 

entre objetos 
Proyección de 

fragmentos o partículas



Identificar riesgos 

mecánicos

Proponer medidas preventivas

Deficiencia de evaluación de 

riesgos mecánicos  

JUSTIFICACIÓN



OBJETIVO 
GENERAL 

OBJETIVOS

Analizar los riesgos 

mecánicos

“Planta de cortes Gran Feria 

de Carnes Don Sebitas”
Para evitar accidentes 

laborales.



OBJETIVOS 
ESPECÍFICOS 

OBJETIVOS

·Identificar los factores de

riesgos mecánicos en el área

de despacho -

almacenamiento, producción

y embutidos.

NTP 330

Evaluar los factores de 

riesgos mecánicos por puesto 

de trabajo mediante la 

metodología del INSHT.

Establecer un plan de 

acción con medidas 

correctivas preventivas 



CAPÍTULO II 

MARCO TEÓRICO



MARCO LEGAL



Objetivo de la Seguridad

y Salud en el trabajo

MARCO TEÓRICO

Importancia de la 

Seguridad y Salud en el

trabajo

Industria de la carne 

Riesgo Mecánico Lesiones por cortes Riesgo de Aplastamiento

FUNDAMENTO 

TEÓRICO



Choques contra objetos

inmóviles

MARCO TEÓRICO

Golpes, choques contra 

objetos móviles.

Trabajo en espacios

confinados

Proyección de fragmentos

o partículas.
Accidente Laboral Enfermedad Profesional

FUNDAMENTO 

TEÓRICO



Capacitación

MARCO TEÓRICO

Embutido Crudo Embutido Cocinado

Descueradora Sierra de Cinta Manual

EPP

FUNDAMENTO 

TEÓRICO
Evaluación de Riesgos

Lugar de Trabajo



NTP 330
Análisis FODA 

Plan de Acción

Plan de capacitación

METODOLOGÍA

Metodología 

INSHT

Costo -Beneficio



CAPÍTULO III 

ANÁLISIS e 

INTERPRETACIÓN DE 

RESULTADOS  



MÉTODO NTP 330

Evaluación por área de trabajo.



MÉTODO NTP 330

Evaluación por área de trabajo.



MÉTODO NTP 330

Evaluación por área de trabajo.



METODOLOGÍA DEL INSHT

Área de Despacho –

Almacenamiento 

Área de Proceso

Área de Embutido



METODOLOGÍA DEL INSHT



ANÁLISIS FODA



PLAN DE ACCIÓN



COSTO - BENEFICIO

1

2

$3.399,54

$1.567.500 



CAPÍTULO V 

CONCLUSIONES Y 

RECOMENDACIONES 



CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES 

CONCLUSIÓN 1OBJETIVO 1
RECOMENDACIÓN 1

AREA DE DESPACHO –ALMACENAMIENTO

68% Puntos de atrapamiento en máquinas u objetos en 

general Máquinas y herramientas.

18 % Caída de objetos almacenados o estáticos.

AREA DE PRODUCCION 

82% Manejo de equipo y herramientas.  Utilización de 

herramientas cortantes/punzantes.

 AREA DE EMBUTIDO

74% Manejo de equipo y herramientas.  Utilización de 

herramientas cortantes/punzantes

10%  Superficies calientes /frías

Prestar atención inmediata a los

niveles de riesgos con mayor 

porcentaje presentados en las distintas

áreas como por ejemplo en el área de 

despacho – almacenamiento tenemos

puntos de atrapamiento en máquinas u 

objetos en general máquinas y 

herramientas, en el área de producción

manejo de equipo y herramientas

utilización de herramientas

cortantes/punzantes, en el área de 

embutido manejo de equipo y 

herramientas utilización de 

herramientas cortantes/punzantes, se 

debe corregir y adoptar medidas de 

control.

Identificar los factores de

riesgos mecánicos en los

distintos puestos de trabajo

en el área de despacho -

almacenamiento, producción

y embutidos.



CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES 

ESTIBADOR 36% riesgo tolerable, 59% riesgo trivial.

BODEGUERO 82%riesgo tolerable.

OPERADOR DE SIERRA DE CINTA 90% riesgo moderado.

DEZCUERADORA INDUSTRIAL 86% riesgo moderado.

CARNICERO DEZCUERADOR 63% riesgo moderado.

CARNICERO GENERAL 83% riesgo moderado.

INYECTADOR 100% riesgo moderado.

EMBALADOR 57% riesgo tolerable, 43% riesgo moderado.

MOLINO INDUSTRIAL 62% riesgo moderado, 38% riesgo 

tolerable.

MEZCLADORA 62% riesgo moderado.

EMBUTIDORA 60% riesgo moderado.

ATADO DE EMBUTIDO A MANO 50% riesgo moderado.

COCCION / AHUMADO 100% riesgo moderado.

EMPAQUE AL VACIO 100% riesgo moderado.

CONCLUSIÓN 2OBJETIVO 2 RECOMENDACIÓN 2

-Referente al estudio de la matriz INSHT, la 

misma que se aplico para cada puesto de 

trabajo, deberá mejorar o implementar

capacitaciones para que los trabajadores

tengan conocimiento y mejore su jornada 

laborar de tal manera minimizando o 

eliminando los riesgos de factor mecánico.

Evaluar los factores de riesgos

mecánicos mediante la metodología

del INSHT.



CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES 

CONCLUSIÓN 3OBJETIVO 3 RECOMENDACIÓN 3

Mediante el estudio realizado se implementa

un plan de acción, con medidas correctivas

preventivas, de esta manera se logre

minimizar o eliminar los riesgos mecánicos

encontrados.

Establecer un plan de acción

con medidas correctivas

preventivas en función de los

riesgos mecánicos para evitar

accidentes en el puesto de

trabajo.

Aplicar el plan de acción con 

medidas preventivas el mismo 

que nos permite garantizar un 

ambiente de seguridad en el 

puesto de trabajo, asegurándonos 

de tal manera que la incidencia 

de accidentes en riesgos 

mecánicos sea mínimos o 

eliminados de ser el caso.



GRACIAS POR

SU ATENCIÓN

He peleado la buena batalla, he acabado la

carrera, he guardado la fe.

2 Timoteo 4:7
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