RESUMEN

El presente proyecto muestra el “Disefio e Implementacion de una Maquina
Enfundadora de Chocolate con Control en la Dosificacion del Peso para la
Empresa KEICOS”, empresa dedicada a la produccion y comercializacion de
frutas secas recubiertas de chocolate. La méaquina esta disefiada en Acero
Inoxidable para cumplir los requerimientos necesarios para trabajar con
alimentos, todo el sistema esta controlado por un Arduino Mega y tiene un
Panel de Control para ser comandado por el usuario.

La Maquina posee versatilidad en el producto a empacar pudiendo ser:
chocopasa, chocomani, chocafé, etc.

La Tolva tiene una capacidad de hasta 10 Kg, el transporte del chocolate desde
la Tolva al mecanismo de medida, se lo realizO6 mediante una Guia que
mantiene un movimiento constante gracias a tres motores de vibracion
ubicados en la parte inferior de la guia.

Al momento de caer los chocolates en el mecanismo de medida este tiene la
opcion de pesar 40 gry 70 gr, segun la previa seleccion en el Panel de control
incorporado.

El sellado de la funda se lo realizo mediante tres mordazas, una vertical y dos

horizontales respectivamente, garantizando un empaque 6ptimo.
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