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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

Empaque
deteriorados

Materia prima Sistema de
e insumos almacenaje
dafiados Inadecuado

No existe un
control de
movimientos

Mala
distribucion
de espacios

fisicos




OBJETIVO GENERAL

Investigar la problematica existente
en |la Bodega de la panaderia y

pasteleria “Surti Pan” ubicada en el
Canton  Pujili  Provincia  de
Cotopaxi, mediante la recopilacion
de Iinformacion para buscar
posibles alternativas de solucion.




Analizar la situacion actual del sistema de almacenamiento de la
materia prima en la Bodega, para adquirir mejores soluciones
gue fortalezcan en la toma de decisiones

Recopilar informacion sobre sistema de almacenaje, para
establecer las debilidades y fortalezas del proceso de
almacenaje

Proponer una alternativa de solucion que ayuden a
mejoramiento de almacenaje de la materia prima




MARCO TEORICO




EJECUCION DEL PLAN
METODOLOGICO

4 N\ e

MODALIDAD
BASICA DE
INVESTIGACIC')N)

TIPO DE
INVESTIGACION

\. v

INVESTIGACION
MODALIDAD DE NO

CAMPO EXPERIMENTAL

A\ v,

MODALIDAD
BIBLIOGRAFICA

A v




NIVELES DE EXPLORATORIO
INVESTIGACION e NIVEL

DESCRIPTIVO

METODOS DE

INVESTIGACION * ANALISIS




EJECUCION DEL PLAN
METODOLOGICO

N

TECNICAS DE
INVESTIGACION

FICHAS DE
OBSERVACION

ENTREVISTA

W

METODOS DE
INVESTIGACION

ANALISIS




RECOPILACION DE INFORMACION

PROCESAMIENTO DE LA INFORMACION

ANALISIS E INTERPRETACION DE
RESULTADOS




PROPUESTA

PRIMERA
FASE

SEGUNDA
FASE

TERCERA
FASE

Aplicacion de
tecnicas de
almacenaje

Redistribucion de
espacios fisicos

Zonificacion y
Sefaletica

Disefiar un sistema de
almacenaje adecuado
para la bodega mediante
la utilizacion de
estanterias y pallets.

Organizar los espacios
fisicos de la bodega para
poder distribuir
correctamente los pallets y
estanterias.

Identificar zonas de mayor,
mediana y baja rotacion
para codificar los
productos y aplicar
sefaletica.
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PALLETS

ESTANTERIAS

ESTRATEGIA DE ALMACENAJE

ASIGNACION MOVIMIENTO RAPIDO

ALMACENAR OPTIMIZACION DE DISTANCIAS
(MATERIA PRIMA E INSUMOS) (MATERIA PRIMA E INSUMOS)

UBICACION Y LOCALIZACION

RECUPERACION
(MATERIA PRIMA E INSUMOS)

RECUPERACION DE BIENES




NORMATIVA PALLETS

NORMA TECNICA
ECUATORIANA NTE

INEN-ISO 6780:21




CAPACIDAD
,000kg

EUROPALET

PALLETS




CAPACIDAD DE
CARGA HARINA

1000 libras

5q. (100 libras)

4 q. (100 libras)

3q. (100 libras)

2 q. (100 libras)

1q. (100 libras)

10 g. (100 libras)

9q. (100 libras)

8q. (100 libras)

7q. (100 libras)

6q. (100 libras)
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APILAMIENTO DE
MANTECAY
MANTEQUILLA




PROPUESTA

BAHIA 1
HARINA BAHIA 2

MANTECA :
BAHIA 3

MANTEQUILLA

- DISTRIBUCION
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PROPUESTA

NORMATECNICA
DE PREVENCION
852

NORMATECNICA

ECU

ATORIANA

NTE INEN

2867:2013
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PROPUESTA

CODIFICACION

NUMERACION

CORRIDA ALFANUMERICA

NUMERO DE
ESTANTERIA




PROPUESTA

4 N

ESTANTERIA (1,2,3,4)
ALMACENAMIENTO DE INSUMOS
FUNDAMENTALES,

9 COMPLEMENTARIOSY ADITIVOS Y.

ESTANTERIA (5,6,7,8,9,10)
ALMACENAMIENTO DE MATERIAL DE
EMPAQUE

a , )
ESTANTERIA (11,12,13,14)

ALMACENAMIENTO DE MOLDESY
BASE DE PASTELERIA

N /

INSUMOS ADITIVOS Y COMPLEMENTARIOS

ESTANTERIA 3
Saborizantes
colorantes
Hierbas aromaticas
Chocolate rallado

Mermelada de frutas

ESTANTERIA 4
Esencias
Miel
Frutos secos
Cafeé

Enlatados de frutas

MATERIAL DE EMPAQUE

ESTANTERIA 5
Recipientes para postres
Vasos para gelatina
Vasos pequenos desechables

Vasos medianos desechables

N~~~ e Al A~ A~~~

ESTANTERIA 6
Tapas de envases pequefias
Tapas de envases medianas
Tapas de envases grandes

Fundas jaladoras

e A~ ~ A A a~e B~~~

MOLDES PARA PASTELERIA

ESTANTERIA 11
Moldes redondos pequerios
Moldes redondos medianos
Moldes redondos medianos
Moldes redondos grandes

Moldes redondos grandes

ESTANTERIA 12
Moldes cuadrados pequefios
Moldes cuadrados medianos
Moldes cuadrados medianos
Moldes cuadrados grandes

Moldes cuadrados grandes




DISTRIBUCION
FISICA

SITUACIONACTUAL
DE LA BODEGA




PROPUESTA

, DISTRIBUCION . ;
FISICAPROPUESTA =

Palets para
| mantequilla




PROPUESTA
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(OONA A
MAYOR ROTACION
ZONA B
MEDIANA ROTACION
ZONA C
BAJA ROTACION

ZONA C1

ZONA C2




PROPUESTA

CODIFICACION
Y UBICACION

ZONAA
A1-BAHIA1-HAR

ZONAC

C2-9D-MOLD

ZONA B
B1-3E-SAB

A1- BAHIA 1- HAR

A1 - BAHIA1 - HAR

UBICACION

B1-3E - SAB

3E

UBICACION

C2- 9D - MOLD

C2 - 9D - MOLD

////

UBICACION

PRODUCTO

PRODUCTO

PRODUCTO




PRODUCTO:

UNIDAD DE
MEDIDA:
CODIGO:

FECHA

CONTROL DE
EXISTENCIAS

ENTRADAS

SALIDAS

CONTROL

HOJA DE,
REQUISICION

Fecha de entrega:
Requisicion de:

UNIDAD DE

coDIGO PRODUCTO MEDIDA

TOTAL DE
EXISTENCIA

Firma Firma

Solicitado por: Cnstobal Guaman Entregado por: Carolina Toaza
Operador de Produccion Bodeguero




PROPUESTA

SENALETICAY NORMAS DE
SEGURIDAD

Salida de
emergencia

. ry |
NORMATECNICA

ECUATORIANAINEN 3864- |
1:2012 BODEGA |




PROPUESTA

ﬂ» =L

ACTIVIDADES

PERSONAL DE LA FASES DE LA

PANADERIA Y PROPUESTA
PASTELERIA SURTI PAN

BENEFICIOS
RECURSOS Y COSTOS
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CONCLUSIONES

La bodega presenta una inadecuada organizacion en el proceso de almacenaje, organizacion,
control, distribucion y localizacion de la materia prima y material de empague que se ocupa en la
produccion del pan y sus derivados. A la vez no cuenta con ninguna clase de pallets, estanterias
suficientes, identificacion de los productos, sefalética de informacion que ayude a adecuada
preservacion y conservacion de materias primas, insumaos

Mediante la realizacion de la entrevista se determind que el personal de la panaderia y pasteleria
Surti Pan, no posee conocimiento de técnicas de almacenaje que ayude al almacenamiento
adecuado de la materia prima y material de empaque

Es necesario buscar alternativas de solucion para el sistema de almacenamiento de la bodega
con el fin de ayudar al manejo adecuado de la materia prima e insumos



RECOMENDACIONES

(Es necesario implementar un sistema de almacenaje adecuado, que permita conservar Ia\
materia prima y material de empaque en buenas condiciones para poder tener una buena
organizacion, que ayude al personal; y que esta no tenga pérdidas de tiempo a la hora de
localizar el producto; adjuntando que es necesario la aplicacion de sefalética y normas de

\seguridad )
é )

Capacitar al personal de la panaderia y pasteleria Surti Pan, para que sepan como almacenar,
organizar, controlar, distribuir y localizar la materia prima y material de empaque

\_ _/
4 )

Hacer uso de la propuesta disefiada con el fin de ayudar al manejo adecuado de la materia prima
e insumos para el sistema de almacenamiento de la bodega de la panaderia y pasteleria Surti

Pan
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